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** PRECIO LISTA U$s
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$196

Transferencia Electronica / Efectivo 10% Descuento
REGIONES DEL MUNDO

Cavalleri Pas Dosé, Azienda Cavalleri

Franciacorta DOCG, Pcia Brescia, Lombardia. Vinificacién: En tanques de acero y grandes
barricas de roble; no realiza fermentacion maloldctica para preservar la acidez y mineralidad
natural. Crianza sobre lfas: 42 meses. BIODINAMIA / AGROFORESTAZIONE

Collezione Esclusiva Giovanni Cavalleri, Azienda Cavalleri

Franciacorta DOCG, Pcia Brescia, Lombardia. Fermentado en inoxidable y barricas de 350
Its.Fermentacidn y crianza en acero inoxidable y en barricas de roble (20 %). Tiraje abril 2025,
deguelle Marzo 2024. BIODINAMIA / AGROFORESTAZIONE

Expression Cumiéres Premier Cru, Champagne Geoffroy

Cumiéres y Hautvillers Premier Cru, Valle del Marne. 50% de la cosecha 2020 y 50% de
reserva perpetua en hormigén (iniciada en los anos 70).

Morgon Cote du Py Indigéne AOP, Domaine Du Petit Pérou

AOP Morgon Cote du Py, Beaujolais, Borgona. Hugo Thévenet.Fermentacién con levaduras
indigenas. Envejecido durante 14 meses en barricas de roble y demi-muids de 500 litros.
Romitdro, Castello Romitorio

IGT ToscanaFilippo Chia Crianzal2 Meses en Barricas de Roble Francés. 94 Wine Spectator, 93
Wine Advocate

Barbera D'Alba DOC Peiragal, Marchesi Di Barolo

Barbera D’Alba DOC. Piemonte. Marco Marsili / Davide Abbona. La crianza de diez meses en
barricas pequenas de roble francés de tostado medio.

Barolo BIO, Ceretto

Barolo DOCG, Piemonte.Ensaje de parcelas en Barolo, Castiglione Falletto, La Morray
Serralunga d'Alba. Federico Ceretto. Fermentacidn con levaduras autdctonas en tanques de
acero inoxidable y maceracidn de unos 20 dfas.Crianza: 24 meses total en roble neutro (12
meses en toneles grandes y 12 meses en foudres). 94 Wine Spectator, 93 Wine Advocate, 92
Pts. J. Sucling

Nebbiolo DAlba Bernardina, Ceretto
Nebbiolo d'Alba DOC,Piamonte. Finca Monsordo-Bernardina (Alba), de 4 hectdreas con

manejo orgdnico certificado.Federico Ceretto. Aproximadamente 12 a 14 meses en madera
(barricas/toneles). 92 Pts. J. Sucling

Barbaresco Serragrilli DOCC (Cru Storici) , Marchesi Di Barolo
Barbaresco DOCG, Colina Serragrilli ( Cru Storici), en la ciudad de Neive, Piemonte. Marco
Marsili / Davide Abbona. Minimo 9 meses en madera (80% en grandes barricas de roble de

Eslavonia de 30 hly 20% en barricas de roble francés) y afinamiento en botella de al menos 6
meses. 93 Pts. J. Suckling.

Barolo Sarmassa DOCG (Cru Storici), Marchesi Di Barolo

Barolo Sarmassa DOCG, Piemonte. Marco Marsili / Davide Abbona. Cosecha manual,
despalillado delicado y fermentacidn a temperatura controlada (24-26 °C). Tras la
fermentacién maloldctica, el vino envejece durante dos afios: una parte en grandes barricas de
roble de Eslavonia y otra parte en barricas pequenas de roble francés. Se ensambla en grandes
toneles tradicionales y reposa en botella antes de salir al mercado. 94 Pts. J. Sucling / 94

Decanter/ 94 Luca Maroni.
* Compra minima USS 200,
** CONUSLTAR COTIZACION DEL DiA

ENVIOS no delivery
PROHIBIDA LA VENTA DE ALCOHOL A MENORES DE 18 ANOS

2021 FRANCIACORTA
100% Chardonnay
2014 FRANCIACORTA
100% Chardonnay
2020 CHAMPAGNE
40% de Pinot Noir, 35% de Pinot Meunier o v
25% de Chardonnay xira Bru
2021 TINTO
100% Gamay
2018 TINTO
50% Syrah 50% Petit Verdot
2020 TINTO
100% Nebbiolo
20219 TINTO
100% Nebbiolo
2021 TINTO
100% Nebbiolo
2018 TINTO
100% Nebbiolo
2017 TINTO

100% Nebbiolo



