PRECIO Efec. $
$34.900

$22.500

$22.500

$22.500

$78.000

$22.000

$17.500

$14.500

$25.800

$25.800

PRECIO LISTA
$38.739

$24.975

$24.975

$24.975

$86.580

$24.420

$19.425

$16.095

$28.638

$28.638

Metddos de Pago: QR 7odas as tarietas de erédto y débito / Transferencia Electronica y Efectivo 10% Descuento

ESPUMOSOS - CAVAS - CHAMPAGNE

VICOMTE ROCHEBOUET, Extra Brut Rosé, Cave Extréme

Finca Atamisque, Tupungato, Valle de Uco. Primera fermentacién en tanques de acero inoxidable seguida por una segunda fermentacién

tradicional en botella. En contacto con lias durante 12 meses. Estiba en botella 12 meses.

CUYO
LA RIOJA I MENDOZA I SAN JUAN

REFRAN, Morelli & Ojeda Vinos de Cava

Cristian Morelli. Altamira, Valle de Uco.12 meses en barricas de roble frances de diversos usos. Partida Limitada de 1.200 botellas

REFRAN, Morelli & Ojeda Vinos de Cava

Cristian Morelli. Gualtallary, Valle de Uco.Fermentacion conjunta de tres varietales de suelos de altura, que dan origen a un vino unico.

REFRAN, Morelli & Ojeda Vinos de Cava
Cristian Morelli. Cordon del Plata, Tupungato, Valle de Uco. 10 meses en barricas de roble frances de 8 y 9 uso.
SUPERUCO GUALTALLARY, SuperUco by Michelini Bros & Sammartino

Matias, Juan Pablo, Gerardo y Gabriel Michelini. Finca 79 Tupungato Winelands, Gualtallary, Valle de Uco, Mendoza 1400 msnm. El vino se cria

durante 18 meses en barricas de roble de 225 litros de diversos usos. Por dltimo se embotella sin filtrar. Partida Limitada de 1500 botellas. 96 Pts.

Robert Parker. Or
JUAN UBALDINI GUATALLARY MALBEC, Juan Ubaldini Wine and Co.

Juan Ubaldini. De una parcela en el distrito de Gualtallary, situada a 1350 msnm se ubica este vifiedo de suelos aluvionales, pedregosos, de baja

gdnico y biodindmico.

retencién. Cofermentacién en vasijas de concreto trabajando la maceracion de forma suave. La Crianza, el 80% en concreto y el 20% en barricas de

500 litros. Disfrutable 2023, buen potencial de guarda.
JUAN UBALDINI EL PERAL SEMILLON, Juan Ubaldini Wine and Co.

Juan Ubaldini. El Peral, Tupungato, Valle de Uco. De este vifiedo implantado a mediados del siglo pasado, sobre un terreno de gran pendiente y
formado por suelos aluvionales principalmente; se realiza una seleccion de una micro parcela en donde la pendiente es méxima y el rendimiento

(kg/ha) es minimo, para dar origen a este vino de parcela.
CASA AMBROSIA, Finca Ambrosia.
Matias Macias. Gualtallary, Tupungato, Valle de Uco.. Fermentacion en tanques de acero, crianza en piletas de cemento. 6.149 Botellas producidas

VINA UNICA, Finca Ambrosia.
Matias Macfas. Gualtallary, Tupungato, Valle de Uco.. 15 meses en barricas de roble francés usado y 9 meses en botella. 45.000 Botellas producidas

VINA UNICA, Finca Ambrosia.
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$25.800

$25.800

$48.700

$88.800

$88.800

$37.000

$28.000

$62.000

$95.000

Cajax 3 Bot

$150.000

$105.000

Caja x 3 Bot

$105.000
Caja x 3 Bot

$95.000

$28.638

$28.638

$54.057

$98.568

$98.568

$41.070

$31.080

$68.820

$105.450

$166.500

$116.550

$116.550

$105.450

Matias Macias. Gualtallary, Tupungato, Valle de Uco. 15 meses en barricas francesas usadas y al menos 9 meses en botella. 4.057 Botellas Producidas 100%
VINA UNICA, Finca Ambrosia. CABERNET SAUVIGNON

Matias Macfas. Finca Ambrosia blouges 4 y 6, Gualtallary, Tupungato, Valle de Uco. Fermentacion en piletas de concreto, afiejado por 12 meses en
barricas usadas de roble francés y 6 meses en botella. 6.978 Botellas Producidas. 93Pts. James Suckling

VINA UNICA, Finca Ambrosia. CHARDONNAY
Matias Macias. Finca Ambrosia bloques 12y 13, Tupungato, Valle de Uco. Fermentado en piletas de concreto y afiejado en tanques de acero 100%

0
inoxidable y 12 meses en barricas usadas de roble francés 5.894 Botellas Producidad
PRECIOSO, Finca Ambrosia. CABERNET FRANC
Matias Macias. Gualtallary, Tupungato, Valle de Uco. Fermentacion en piletas de concreto. Crianza: 18 meses en barricas de roble francés nuevas y 100%

(
usadas y 9 meses en botella 9.634 Botellas Producidas
GRAND CRU BLEND, Finca Ambrosia BLEND

Matias Macias. Gualtallary, Tupungato, Valle de Uco. Fermentacidn alcohélica en tanques de acero inoxidable. Maloldctica en barricas deroble. 24
Malbec - Cabernet S. -

meses en barricas francesas de tostado medio. 12 meses en piletas de concreto y 14 meses en botella antes de su lanzamiento al mercado. Produccién
Cabernet F.- Merlot

4.578 botellas.

GRAND CRU MALBEC, Finca Ambrosia MALBEC
Matias Macias.Finca Ambrosia bloque 4, Los Monjes, Gualtallary, Tupungato, Valle de Uco. Fermentacidn Espontdnea con levaduras indigenas. 100%
Crianza de 18 a 24 meses en barricas de 500 litros de roble francés. Produccién 3.597 botellas. ’
MENDEL, Mendel Wines CABERNET FRANC

Roberto de La Mota. Finca Remota, Paraje Altamira en Valle de Uco. Crianza en barricas de roble francés durante 12 meses. De ellas % son nuevas,
1 100% Cabernet F.
de segund uso y % de tercer uso.

MENDEL, Mendel Wines MALBEC

Roberto de La Mota. Finca Drummond en Lujdn de Cuyo. Crianza en barricas de roble francés durante 12 meses. De ellas % son nuevas, % de segund 100% Malb
albec.
usoy /s de tercer uso. !

UNUS, Mendel Wines BLEND

Roberto de La Mota. Finca Drummond y Finca de Los Andes en Lujdn de Cuyo y Altamira en Valle de Uco. -Crianza en barricas de roble francés Malbec 65 % Cabernet S. 25 %
durante 16 meses. Petit V.10 %

CRU DE SAN PABLO, Cru de Montafa CABERNET FRANC

Producido por Rodrigo Calderon. Uno de los vifiedos mas sigulares del Valle de Uco a 1.470 mt trabajado por la Familia Pelegrina.Fermentado &
. . . L 85% Cabernet Franc 15%
criado en roble bourguignon de 600 Its. durante 18 meses. Reposa 12 meses en concreto y otros 24 meses en botella . Su potencial de envejecimiento

Malbec

es elevado. 1.100 Botellas
CRU DE MONTANA, Cru de Montafia CHARDONNAY
Matfas Michelini - Rodrigo Calderon. Las uvas provienen de un vinedo de Albo, Gualtallary a 1330 msnm. regado por agua de la cordillera y plantada
en 2010. Solo 1 botella por planta. Las uvas van directamente a una barrica usada de 500lt. donde se depalillado a mano y fermenta con levaduras 100%

0
indigenas. Vinificacién como en Borgona con mucho bastonnage. El vino pasa 2 afios en madera y luego 2 afios en botella. 12,5° Alcohol Solo 500
Botellas
MERO BIANCO, Bira Wines MALVASIA
Federico Isgré. Espaldero, plantado en 1964 - La Arboleda, Tupungato. Fermentacion alcohdlica en hormigdn a baja temperatura y en presen- cia de
sus pieles. Desvine a barricas promoviendo el desarrollo de velo de la flora microbiana nativa de vifiedo y bodega, donde se mantuvo durante 12 100%
meses. Luego de ese periodo se trasegd y regresé a una barrica nueva de 500L de roble francés para su crianza durante otros 12 meses, completdndola
con un comnonente de la sisniente afiada (2023).. 11.9 % Alcohaol. 650 Rotellas
MERO PRIMO, Bira Wines SYRAH
Federico Isgrd. La Consulta, San Carlos, Valle de Uco, parral, plantado en 1978. 100% del volumen es criado durante 12 meses en barricas de roble 100%

0

francés, 50% nuevas, 50% de segundo uso, todas de 500L. 650 Botellas
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Caja x 3 Bot
$110.000
Caja x 3 Bot

$45.000

$29.200

$29.200

$44.000

Cajax 3 Bot

$42.000

Cajax 3 Bot

$199.000

Caja x 3 Bot

$199.000

Cajax 2 Bot

$199.000

Caja x 2 Bot

$38.000

Caja x 3 Bot

$38.000

$122.100

$49.950

$32.412

$32.412

$48.840

$46.620

$220.890

$220.890

$220.890

$42.180

$42.180

Federico Isgrd. 90% Malbec - Las Compuertas - Afio De Plantacidn, 1929 Y 10% Cabernet Franc - Gualtallary - Afio de Plantacion 1991. Criado
durante 14 meses en barricas de roble francés, 50% nuevas, 50% de segundo uso. 1.800 Botellas.

PASTORAL, Bodega Pastoral

Federico Isgré. 60% Malbec - Las Compuertas - Afio De Plantacidn, 1929 30% Malbec - Vistalba - Ao de Plantacidn, 1924 10% Cabernet Franc -
Gualtallary - Afio de Plantacién 1991. Criado durante 14 meses en barricas de roble francés, 50% nuevas, 50% de segundo uso. 1.800 Botellas.

LA GREY de Pastoral

Federico Isgrd. Finca Pastoral, 1955, Las Compuertas, Lujdn de Cuyo. Despalillado sin molienda. Fermentacidn en pequenas vasijas de hormigén.

100% del vino es criado durante 12 meses en barricas de roble francés usadas.

NIDO DEL TIGRE, TINTO DE JARDIN, Bodega del Carmen

Federico Isgré. Villa Corral, Valle de Calingasta, San Juan 1500 msnm. En huevos de hormigon con levaduras indigenas.
NIDO DEL TIGRE, BLANCO DE JARDIN, TORRONTES CENTENARIO, Bodega del Carmen

Federico Isgrd. Villa Corral, Valle de Calingasta, San Juan 1500 msnm. En huevos de hormigdn con levaduras indigenas y tanque de acero

inoxidable.

ELLO, by Eugenia Luka & Matias Michelini

E. Luka & M. Michelini. Gualtallary, Tupungato,1200 msnm. Suelos de origen aluvional de textura franco arenosa con 20% de canto rodado.
Fermentacién: Anfora de arcilla italiana de 500 litros.Crianza: 12 meses en barricas de roble francés de mds de 10 usos. Solo 400 botellas Unicas e
Irrepetibles

HISTERIA, by Eugenia Luka & Matias Michelini

E. Luka & M. Michelini. Gualtallary, Tupungato,1200 msnm. Suelos de origen aluvional. Suelos de origen Aluvional.Cosecha: Febrero Fermentacidn:
Anforas de arcilla italiana de 500 litros. Alcohol: 12% Crianza: 12 meses en las mismas dnforas con sus borras. Solo 700 botellas Unicas e
Irrepetibles

LAS BASES, Raquis

Andres Vignoni. Tinto regional de base malbec, elaborado con uvas originarias de vifiedos viejos de Lujdn de Cuyo y plantaciones de edad variable
de Valle de Uco, que van desde Las Compuertas, pasando por Agrelo, Gualtallary, San Pablo, Chacayes, hasta Altamira 20 meses en barricas

francesas, ceramica italiana y foudres austriacos-

LOS PARAJES, Raquis de Gualtallary

Andres Vignoni. Elaboramos 6 microvinificaciones abiertasde las zonas de Monasterio y Albo. De estos 7 lotes, 5 son Malbecs de distintas
selecciones y uno es cabernet franc (8% del vino final). De este modo interpretamos y reflejamos el espiritu del lugar. Aproximadamente el 30% se

cria en cerdmica italiana y el resto en barricas de 225 y 500 litros de roble francés de distintos usos. Sin clarificar ni filtrar. 2796 botellas producidas
LOS PARAJES, Raquis de Altamira

Andres Vignoni. La historia y el presente de este paraje convergen en este vino que elaboramos con un vifiedo antiguo de Malbec (+80 afios), un
viiedo antiguo de Cabernet Suavignon que estamos recuperando (+50 afios) y un viiedo que se encuentra en una zona extrema de la apelacién.El
viiledo antiguo se elabora con 50% de raspon en fermentador semi abierto. En tanto que el viiedo extremo se vinifica 100% despalillado en open tops
con una técnica de infusién larga. Finalmente el Cabernet Sauvignon se elabora en tanque pequefio de inox cerrado, con una maceracion total
superior a 30 dias. Los tres componentes se crian por separado en una dnfora de gres, un foudre de tercer uso francés y barricas de distintos usos por

mds de 20 meses hasta que cerca del embotellado convergen en un unico vino. Sin clarificar ni filtrar. 2853 botellas producidas
ANTES, Tan Solo Vino

Mono Vignoni. Las Compuertas, Lujdn de Cuyo. Luego de al cosecha manual, los racimos son llevados a al bodega donde se despalilla y se encuba en
pequerios fermentadores de 500 y 1000 kilos. La fermetacion es espontdnea (levaduras indigenas) yal maceracion total es de 21 dfas. Luego se prensa
y se pasa a barricas para continuar su crianza. 17 meses de crianza en barricas de roble francés (10% es roble de primer uso). Embotellado a fines de
septiembre de 2022. Sin filtrar ni clarificar. Solo 1000 Botellas.

DESPUES, Tan Solo Vino
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Caja x 3 Bot

$50.000

$32.000

$32.000

$24.000

$24.000

$20.000

$25.000

$62.500

$20.000

$33.000

$31.100

$55.500

$35.520

$35.520

$26.640

$26.640

$22.200

$27.750

$69.375

$22.200

$36.630

$34.521

Mono Vignoni. Valle de Uco, Malbec proveniente de Chacayes, lugar que brilla por su frescura, crocancia y profundidad. En tanto que el Cababernet

Franc proviene del viledo Kondor en Gualtallary aportando a este assamblage herbalidad, energfa y textura. Cosecha manual y despalillado.

Fermentacidn esponténea con levaduras indigenas, luego de su maceracidn se prensa y se pasa a barricas para continuar con su crianza. Esta se 78% Malbec 22% Cabernet F.
realiza durante 17 meses en barricas de robre frnacés (15% de primer uso) . Embotellado a fines de septiembre de 2022 sin filtrar ni clarificar. Solo

2.800 Botellas

LA NAVE VA, MALBEC SIN SULFITOS, Canopus MALBEC

Gabriel Dvoskin. Finca Canopus Cuartel 3 - Pampa El Cepillo, Valle de Uco. 100% Malbec. Orgdnico Certificado (Letis) Crianza: 6 meses en 100%

barricas de roble de diversos usos de 225 litros Graduacion Alcohdlica: 12,5% Produccidn: 2.300 Botellas.

MALBEC DE SED, Canopus MALBEC

Gabriel Dvoskin. El Cepillo, Valle de Uco. 91% Malbec - 9% Chardonnay 13,2% Alcohol. Produccidn: 20.900 botellas 91% Malbec 9% Chardonnay
CANOPUS BLANCO, VINAS VIEJAS SEMILLON
Gabriel Dvoskin. La Consulta; Valle de Uco. El vino se elabora con cosecha manual, fermenta con pieles durante 10 dfas y luego pasa 9 meses en 100%
contenedores de concreto. Este vino presenta aromas de membrillo, pera y algo citrico, y acidez media.

LA CAYETANA, La Cayetana PEDRO XIMENEZ

Eduardo Soler. Pedro Ximenez: Ubicado en el distrito de Gustavo André, Departamento de Lavalle, a 560 m.s.n.m., parral de 20 afos plantado sobre . .
90% Pedro Ximenez (Criolla

pie franco con riego tradicio- nal por manto, manejo sustentable. 10% Trivarietal: Uvas provenientes de la I G Los Chacayes, en el Valle de Uco, a . X
Blanca) 10% Gewiirztraminer

1.100 m.s.n.m. Fermentacién: Levadura nativa, en recipiente de concreto crudo de 5.000L L, por 21 dias, sin contacto pelicular. Crianza: 100% en

) Viognier + Semillén
huevo de concreto, sobre lias, 50% por 6 meses, 8 meses de crianza en botella. FML espontanea. 5

LA CAYETANA, MEZCLA DE TINTAS, La Cayetana BLEND
Eduardo Soler. Ubicado en la IG Los Chacayes, Vista Flores, Valle de Uco a 1.100 msnm. Alta densidad, 10.000 plantas por hectdrea. Espaldera bajo.

Suelo aluvial rocoso, ex lecho del Arroyo Grande. Maceracion: en frio con 10% de racimo entero Fermentacion: Levadura nativa, por 28 dias, en 20% Cabernet Franc, 40%
recipiente de concreto de 5.000L. ( las variedades fueron cofermentadas). Crianza: 100% en barrica de roble francés de 225 L, por 12 meses, 8 meses Syrah, 40% Merlot -
de crianza en botella. FML espontanea.

ROSA DI ROSSO, Bira Wines BLEND
Federico Isgrd. Valle de Uco. La Arboleda, Tupungato -Sangiovese (Parral 1970), La Consulta, San Carlos - Syrah (Espaldadero 1965). Prensado

directo de ambas variedades por separado, para luego realizar la co-fermentacion de los mostos a 132, 50% en acero inoxidable 50% en huevos de Sangiovese 60% Syrah 40%

concreto. Crianza en acero inoxidable y hormigdn con una constante suspension de las borras finas por 4 meses.
BIANCO D'UCO, Bira Wines MALVASIA

Federico Isgré. La Arboleda, Tupungato, Valle de Uco. Espaldadero bajo plantado en 1964. Prensado directo del 70% el 30% restante fermentado con
pieles.Una parte se fermenta en barricas de roble frances nuevas hasta su finalizacion. Crianza sobre Ifas con bastonnages frecuentes tanto en 100%
barrica como en tanque durante 4 meses previos a su corte y posterior embotellado. 11,82 Alcohol

BIANCO D'UCO, Bira Wines MAGNUM 1.5 Lts. MALVASIA

Federico Isgrd. La Arboleda, Tupungato, Valle de Uco. Espaldadero bajo plantado en 1964. Prensado directo del 70% el 30% restante fermentado con
pieles.Una parte se fermenta en barricas de roble frances nuevas hasta su finalizacidn. Crianza sobre lias con bastonnages frecuentes tanto en 100%
barrica como en tanque durante 4 meses previos a su corte y posterior embotellado.

ROSSO D'UCO, Bira Wines BLEND
Federico Isgrd. Valle de Uco: La Arboleda -Sangiovese (Parral 1970), La Consulta - Syrah (Espaldadero 1992) y Merlot (Espaldadero 2000).

70% Sangiovese 20% Syrah 10%
Fermentacion de granos enteros por separado en pequefas piletas de hormigén. 40% del volumen es criado durante 12 meses en barricas de roble 6 v

Merlot
frances usadas.

BRUNETTO, Bira Wines BLEND
Federico Isgrd. Valle de Uco: La Arboleda -Sangiovese (Parral 1970), La Consulta - Syrah (Espaldadero 1992) y Merlot (Espaldadero 2000).

L. . L L R . 80% Sangiovese 10% Merlot
Fermentacion de granos enteros de Sangiovese en pequefias piletas de hormigén. Merlot y Syrah co-fermentados en pequefios bins. 100% del

10% Syrah
volumen es criado durante 12 meses en barricas de roble frances 15% nuevas, resto usadas, todas de 500lts. ooy
CONSCIENTE - MENTE VITICULTORES, PIEL DE SAUVIGNON SAUVIGNON BLANC
Tomas Stahringer. La Consulta, San Carlos, Valle de Uco. El proceso de maceracién prefermentativa provoca una gran complejidad en este 100%

0

Sauvignon Blanc. Liquido, pieles y granos enteros reposan durante cuatro dfas para activar la flora nativa y asf lograr una fermentacion mds potente.
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$28.100

$55.000

$26.000

$33.000

$45.000

$60.200

$295.000

$26.000

$60.100

$220.000

$99.000

Caja x 3 Bot

$99.000

Caja x 3 Bot

$59.900

$31.191

$61.050

$28.860

$36.630

$49.950

$66.822

$327.450

$28.860

$66.711

$244.200

$109.890

$109.890

$66.489

CONSCIENTE - MENTE VITICULTORES

Tomas Stahringer. La Consulta, San Carlos, Valle de Uco. Fermentacién alcohdlica con levaduras nativas, 10 % de racimo entero, fermentacion

maloldctica espontanea, conservacién en barriles de 500 litros durante 6 meses.

QUIMERA BLANCO, Achaval Ferrer.

Gustavo Rearte. Tupungato, Valle de Uco. El Chardonnay de Gualtallary, el Semillon poviene del Peral, Tupungato. El Sauvignén Blanc de Chacayes

y fue fermentado en dnforas. El Semillon en tanques de acero inoxidable. EI Chardonnay fermentado un 20% en barricas de roble francés de 1er uso,

el 75% en barricas de 2do y 3er uso y 5% endnfora luego envejecido por 12 meses en barricas de 2do y 3er uso. 8.500 Botellas 94Pts. James Suckling
94Pts. Tim Atkin

QUIMERINO BLANCO, Achaval Ferrer.

Gustavo Rearte. Los Chacayes, Valle de Uco. Cada cepa fue fermentada por separado en tanques de acero inoxidable.
TINTO DE SAN PABLO, Vino de Cru. Cru de Montafa.

Pryecto Rodrigo Calderdn San Pablo, Gualtallary, Valle de Uco 1477 msnm. Cofermentacidn en concreto.
SCHISTOS POSITIVOS, Vino de Climat. Cru de Montafia.

Pryecto Rodrigo Calderén San Pablo, Gualtallary, Valle de Uco 1477 msnm. Las uvas se vinifican de manera natural con levadura indigena

directamente en barricas viejas de 1000 lt. Luego de 18 meses el vino reposa en cemento y se embotella con un filtrado suave.

EDAD MEDIA TINTO, Altar Uco.

Juan Pablo Michelini, Gualtallary, Valle de Uco. Su crianza en barricas de roble francés de 500 litros por 12 meses lo estructura, mientras que el
posterior paso por dnforas de cemento de 3.000 litros durante 12 meses le aporta calma, quietud y armonia. Finalmente, el corte reposa un ano en
botellas. Produccidn 5.500 botellas. 93 + Pts. Robert Parker

EDAD MEDIA BLANCO, Altar Uco DOBLE MAGNUM 3 Lts.

Juan Pablo Michelin, Gualtallary, Valle de Uco.12 meses en barricas de roble francés de primer y segundo uso - Estiba: 12 meses. 5.500 botellas.

ACHAVAL FERRER, Achaval Ferrer.

Gustavo Rearte,Perdriel (Lujan de Cuyo), Medrano: (Junin), Tupungato, La Consulta, Chacayes y Altamira (Valle de Uco). 9 meses en barricas de

roble francés.
EL GRAN ENEMIGO EL CEPILLO, Aleanna.
A. Vigil. Gualtallary, Valle de Uco. 7 meses en foudres de roble. 96 Pts
EL GRAN ENEMIGO GUALTALLARY, Aleanna.
A. Vigil. Gualtallary, Valle de Uco. 7 meses en foudres de roble. 100 Pts Robert Parker / 100 Pts. Suckling
PATAGONIA
LA PAMPA I NEUQUEN I RIO NEGRO I CHUBUT

OTRONIA, Pinot Noir

Pablo Murgia. Sarmienyo, Chubut. Uvas provenientes de parcelas seleccionadas de los vifiedos Paico y Sierra Silva que refleja la expresion mds

profunda y pura del terrufio de Otronia. Las uvas fueron cosechadas el 15 (Paico) y2 (Sierra Silva) de marzo y fermentadas en cuba de roble francés,

utilizando la técnica de vinificacién de racimo entero al 30-40%. Una vez finalizada la fermentacién maloldctica, el vino fue criado en fudres de roble

francés sin tostar durante 22 meses.96Pts. Descorchados 96Pts Decanter

OTRONIA, Malbec

Pablo Murgia. Sarmienyo, Chubut. Vifiedo Sierra Silva, caracterizado por un suelo tipico de origen fluvial compuesto por una matriz de pequefios

cantos rodados esféricos de baja granulometria (de 1 a 3 cm), dispuestos sobre un sistema areno-arcilloso. Cosechado a finales de marzo, fermentado

en huevo de hormigdn y luego criado durante 22 meses en tonel de roble francés sin tostar..98Pts. Descorchados

BARDA, Bodega Chacra.

CABERNET FRANC

100%

BLEND

56% Chardonnay -26%
Semillon - 18% Sauvignon

Blanc

BLEND
90% Sauvignon Blanc 10%

BLEND
Malbec - Cabernet F.

CABERNET FRANC
100% Cabernet F..

BLEND

Malbec 40% Cabernet F. 30%
Cabernet S. 20% Merlot 10%

BLEND

90% Chardonnay 10%
Sauvignon B.

MALBEC

100% Malbec

CABERNET F.

85% Cabernet F. 15% Malbec

CABERNET F.
85% Cabernet F. 15% Malbec

PINOT NOIR

100%

MALBEC

100%

PINOT NOIR

2021

2023

2023

2020

2019

2018

2019

2020

2018

2019

2022

2022

2021

TINTO

BLANCO

BLANCO

TINTO

TINTO

TINTO

BLANCO

TINTO

TINTO

TINTO

TINTO

TINTO

TINTO



Piero Incisa della Rocchetta. Mainque, Rio Negro. Se fermenta a bajas temperaturas en tanques de hormigdn 40% con levaduras autdctonas y 60% en 100%
barricas de roble francés (10% nuevas) durante 9 meses.100% natural y sin filtrar !
$119.000 $132.090 LUNITA, Bodega Chacra. PINOT NOIR 2022 TINTO
Piero Incisa della Rocchetta. Mainque, Rio Negro. 50% de la extraccidn se realiza en barricas de roble usadas y el 50% restante se fermenta en 100%
cemento. Crianza 11 meses en tanques de hormigén. 100% natural y sin filtrar Orgdnico y biodindmico. ’
U$s 330,- U$s 366,- SIN AZUFRE, Bodega Chacra. PINOT NOIR 2022 TINTO
Piero Incisa della Rocchetta. Mainque, Rio Negro. En barricas de 600L, la fermentacion se inicia espontdneamente del dfa 3 al 5 de maceracidn. Al
Consultar cotizacién | Consultar cotizacién del final del ciclo de fermentacién (normalmente de 15 a 21 dfas), el mosto se coloca en barricas usadas durante 11 meses, sin inclusién de vino prensado. 100%
. Q
del dia. dia. 100% natural y sin filtrar Orgdnico y biodindmico. Crianza 1 mes en depdsitos de hormigon para un 46% y un 54% 11 meses en barrica de roble
francés
OTRAS REGIONES
$34.000 $37.740 LE PETIT PAS, Mas D’en Janeil BLEND 2017 TINTO
Francoise Lurton, AOP Cotes du Roussillon, Francia Madurando en cubas de hormigén para preservar los aromas de frutas rojas y garriga. 50% Grenache, 27% Syrah, 18%
Carignan, 5% Mourvedre

* Compra minima 6 botellas 0 $200.000,-

- Los precios pueden sufrir modificaciones sin previo aviso -
PEDIDOS: WA 116976-1010 - VB@valentinobottega.com @ValentinoBottega
ENVIOS no delivery
PROHIBIDA LA VENTA DE ALCOHOL A MENORES DE 18 ANOS



