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** PRECIO Efec. U$s ** PRECIO LISTA U$s
REGIONES DEL MUNDO

 $216  $240 Barbaresco DOCG Tulin , Pelissero 2016

Cascina Tolino en los pueblos de Treiso y Neviglie, Piemonte.    100% Nebbiolo

 $259  $287 Barolo Serradenari DOCG, Ratti 2020

 Finca Cascina Sorello, Sarradenari en La Morra 500mtsnm , Piemonte. 100% Nebbiolo

 $231  $257 Gevrey - Chambertin 1er Cru Petite Chapelle, Domaine Marchand Grillot 2022

Gevrey-Chambertin,Burgogne. Bruno Clair 100% Pinot Noir

 $318  $353 Château Beaucastel Rouge, Châteauneuf du Pape, Famillie Perrin 2019

Châteauneuf du Pape, entre Orange y Aviñón. Cada variedad se cosecha por separado y de 
forma manual. La vinificación se realiza en fermentadores de roble para las variedades 
reductivas (Monastrell, Syrah) y en depósitos tradicionales de hormigón esmaltado para las 
uvas oxidativas (todas las demás). Una vez finalizada la fermentación maloláctica, la Famille 
Perrin ensambla las diferentes variedades. El ensamblaje se cría posteriormente en foudres 
de roble durante un año antes de su embotellado.

Grenache 30%, Mourvèdre 30%, Syrah 15%, 
Counoise 10%, Vaccarèse, Terret Noir, 

Muscardin, Clairette, Picpoul, Picardan, 
Bourboulenc, Roussanne 10%, Cinsault 5%

 $156  $173 Sinards Rouge, Châteauneuf du Pape, Famillie Perrin 2022

Châteauneuf du Pape. Sinards pertenece a otro de los Châteauneuf de Famille Perrin, se 
elabora con viñas jóvenes (menos de 20 años) de Beaucastel y dos viñedos vecinos. 
Principalmente de garnacha, es un vino muy elegante que se disfruta inmediatamente. 

Grenache, Mourvèdre, Syrah

 $148  $164 Crozes Hermitage Rouge La Guiraude, Domaine Alain Graillot 2022

AOc Crozes Hermitage,Rodano. Alain Graillot. Vinificación: Racimos enteros, encubado de 
12 a 18 días, precedido de un periodo más o menos largo de maceración en frío. Crianza: En 
barricas de Borgoña de 1 a 10 años durante 12 meses.

100% Syrah

 $112  $124 Patchwork Chardonnay, Arbois, Bénédicte & Stéphane Tissot 2023

AOC Arbois, Pupilli, Jura. Vinificación tradicional de blancos y además ha pasado unos 12 
meses de crianza en barrica, un 10% de las cuales son nuevas. Sin filtrar ni añadido de 
sulfitos. Orgánico - Biodinámico

100% Chardonnay

 $110  $122 DD 2023, Bénédicte & Stéphane Tissot 2023

AOC Arbois, Jura. un tinto exclusivo en cada botella y producción, resultado de la expresión 
única del terruño formado por calizas jurásicas, margas muy profundas y arcillas, con un 
gran potencial aromático, donde no se han utilizado sulfitos durante su embotellado y que 
ha pasado por un año de crianza en barrica de roble francés. Orgánico - Biodinámico

Pinot Noir, Poulsard, Trousseau

 $174  $193 Savagnin Sous Voile, Bénédicte & Stéphane Tissot 2021

AOC Arbois, Jura. Las uvas proceden de dos parcelas con suelo predominantemente 
arcilloso, situadas sobre un subsuelo calcáreo, en En Spois y La Vasée. Estas dos parcelas se 
labran y se cuidan según los principios de la biodinámica. La vinificación y la crianza en 
barricas de la misma manera que un vin jaune, sin rellenar y con la formación de un velo de 
levaduras para protegerse de la oxidación, aquí elige detener el proceso mucho antes de la 
duración clásica del 'jaune', un total de 36 meses para esta increíblemente generosa y 
expresiva.

100% Savagnin 

 $116  $129 45º 2022, Chablis, Clément Lavallée Vigneron 2022

AOC Chablis. Clément y Caroline Lavallée. En tanques de acero. Orgánico 100% Chardonnay

 $112  $124 Ma Pierre 2022, Bourgogne Côtes d'Auxerre Rouge, Clément Lavallée Vigneron 2022

Bourgogne Côtes d'Auxerre AOP. Clément y Caroline Lavallée. Vinificación y crianza: 
Levaduras autóctonas, fermentación por gravedad, 24 meses de crianza en barricas de 1, 2 o 
3 años. Sin filtración ni clarificación. 

100% Pinot Noir

* Compra mínima U$S 200,- 
** CONUSLTAR COTIZACIÓN DEL DÍA DOLAR BILLETE

ENVÍOS no delivery
PROHIBÍDA LA VENTA DE ALCOHOL A MENORES DE 18 AÑOS


